GEPA®

Wer bekommt eigentlich was?

Der Preis flir Schokolade setzt sich aus verschiedenen Komponenten zusammen.
Bei der Vollmilch Pur kommen die Zutaten Kakao, Zucker und Milch aus Fairem Handel.

Handelspartner
(Kakaobauern-Kooperative, Zuckerbauern-Kooperative,
Milchwerke Berchtesgadener Land)

Verarbeiter
(Transport, Produktion, Verpackung)

Staat + Zertifizierung
(Mwst. 6,5% vom Brutto-Preis, 0,5 % Kosten fir
Zertifizierung und Lizenzgebiihren)
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GEPA

(Import, Vertrieb, Personal, Raum)

VOLLMILCH

Pur 37%

Einzelhandel
\ (Weltladen, Lebensmittel-, Bio- und Naturkosthandel)

Das Plus unserer
Schokolade

Partnerschaft auf Augenhdhe, erlesene
Zutaten meist in Bio-Qualitdt - das gibt es
nicht zum Nulltarif:

Produkte mit Gesicht
+ transparente Lieferkette:
Von der Bohne bis zur Tafel fair

Verarbeitung

+ kein Mengenausgleich:
Die fairen GEPA-Rohwaren werden getrennt
von anderen verarbeitet

+ reine Kakaobutter, keine Fremdfette

+ ohne Emulgatoren wie Soja-Lezithin, keine
Gentechnik

+ umweltschonende Verpackung:
Innenfolie aus nachwachsenden Rohstoffen

GEPA

+ Gewinne werden in den Fairen Handel
reinvestiert

+ 100 % Fair-Handelsanteil

+ faire Bio-Milch aus Deutschland



GEPA®

Was kommt beim Bauern an?

Wir kaufen unseren Kakao bei Kooperativen. Fir eine Tonne Rohkakao bezahlen wir durchschnittlich 20 % (iber
Weltmarktpreis — inkl. Bio- u. Fairtrade-Pramie* sowie Qualitatszuschlagen.

Was wird davon an die Bauern ausbezahlt und wie profitieren sie sonst noch vom Fairen Handel? .
P Fiir welche

Unser Beispiel zeigt, wie die Kooperative COOPROAGRO (Dominikanische Republik) das Geld einsetzt. Gemeinschafts-
projekte wurde die
Fairtrade-Pramie
verwendet?

Auszahlung an Vorteile aus dem Bau einer Fulgangerbriicke

die Bauern + Kontakt zur AuRenwelt:
Die FuRgangerbriicke ist deshalb so wichtig,
weil gerade wahrend der Regenzeit die
Menschen ohne diese Briicke von der AuRen-
welt abgeschnitten waren

+ Schulbesuch der Kinder
I 00 c + arztliche Versorgung
nvestitionen 1n + rechtzeitige Ablieferung frisch geernteten
Gemeinschaftsprojekte Kakaos

aus der Fairtrade-Pramie Weitere Projekte

+ Bau einer Schul-Caféteria
+ Unterstlitzung der Gemeinde beim Bau eines

. Krankenhauses
Weltere Ausgaben der + Bau eines Aquadukts zur Trinkwasser-
Genossenschaft versorgung

(z.B.: L6hne, Transport, Gebaude, Kakaoaufbereitung fiir den
Export, Bau neuer Fermentationsanlagen)

Stand: Juni 2014. Weltmarktpreis fiir eine Tonne Rohkakao: ca. € 2.300,-. Bitte beachten: Die absoluten Zahlen beziehen sich auf eine Tonne Rohkakao. Die Fairtrade-Pramie fiir eine Tonne Rohkakao betrigt ca. € 150,-.



Auch bei dieser Darstellung ist Grundlage die
Kakao-Genossenschaft COOPROAGRO.
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GEPA-Preis

flir eine Tonne Biokakao ca.

Darin enthalten:

€ 150,- Fairtrade-Pramie
+

€ 225, feste GEPA-Bio-
Pramie

+

Qualitatszuschlage

Die GEPA macht keine
Preisabschlage fiir
bestimmte Regionen, wie es
sonst im Handel diblich ist.

Was bezahlen wir fiir den Rohkakao?

Wir kaufen unseren Rohkakao bei Kooperativen. Fiir eine Tonne Rohkakao in Bio-Qualitat bezahlen wir durchschnittlich 20 %*
uber Weltmarktpreis. Davon konnen unsere Handelspartner mehr an ihre Mitgliedsbauern auszahlen und zusatzlich noch in
Gemeinschaftsprojekte fiir eine soziale und nachhaltige Entwicklung investieren.

Fairtrade-Preis

nach Fairtrade-Kriterien

Entsprechen:

€ 2.300,- Weltmarktpreis
+

€ 150,- Fairtrade-Pramie

Fairtrade-Mindestpreis*

fiir eine Tonne Bio-Kakao:

€1.875,
(inkl. Fairtrade-Pramie)

Fairtrade-Mindestpreis*
flir eine Tonne Kakao:
€1.650,-

(inkl. Fairtrade-Pramie)

Weltmarktpreis

fiir eine Tonne Kakao
(Stand Juni 2014, unterliegt
Schwankungen)
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